
Menu du Midi *                                             62€

Voyage culinaire en 6 services                          89€
(pour l’ensemble de la table)

Accords Mets & Vins / Accords Mets & Thés Grands
Jardins
3 services                                                       32€
6 services                                                      49€

                                   

ENTRÉES

OEUF PARFAIT & FOIE GRAS                          18€
Pomme de terre & champignons

GRANDE GUEULE & MISO BLANC                  20€
Vert croquant, lait ribot

PLATS

SUSHIS DE THON Z’AILES JAUNES                  36€
Condiments et sauce, terrine de légumes, vinaigrette Pedro
Ximenez

FILET DE BOEUF                                            45€ 
Charcuterie de Navet, chou farci aux champignons,
zitone, caviar d’aubergine

DESSERTS

CONCOMBRE, SUDACHI, CITRON                18€
Granité sudachi, sorbet citron vert, gel saké

ILE FLOTTANTE COROSSOL                           16€
Crème anglaise Matcha, caramel de miso, sorbet corossol

HEIWA Yuzushu, 14€
Cette liqueur est composée de 50% de pur jus de yuzu et 50% de

saké junmai vieilli pendant 2 ans. Récompensé par la médaille
d’or, dans la catégorie liqueur au concours d’Osaka. Ce yuzushu
surprenant de fraîcheur et d’une grande richesse aromatique est

élaboré par la maison traditionnelle de saké Heiwa Shuzo (fondée
en 1928) située dans lapréfecture de Wakayama.
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