Menu du midi 62

Le Voyage Culinaire en 6 Services 89

(Pour toute la table)

Accords Mets & Vins 49
ENTREES

SASHIMI DE DORADE 19

Sudachi et soja fumé, shiso citron confit, aubergine fumé,
croustillant umami
Saké pétillant de Naganao

TARTARE DE BEUF & CANARD 21

Sésame noir, miso rouge, ceuf de caille, kastuobushi, tofu
fumé aux agrumes
Pinot Noir, Domaine Verret

PLATS

OWEN DE SAUMON 38
Bouillon clair de Kombu, shiitake, bonite, terrine de foie gras
courgette et poivrons, shawanmushi

Autriche Koreea, Judith Beck

FILET DE B&EUF GRANIVORE 45
Pruneau mariné au saké, risotto de riz japonais parmesan et
thé Hojicha

Saint Chinian, Lanye Barrac

DESSERTS

YUZU MERINGUE MANGUE 18

Crémeux yuzu, meringue, mangue, sorbet basilic citronnelle
Moscato d’Asti, Italie

BISCUIT CASTELLA SOBACHA 15

Biscuit éponge aux sésames, Créme glacée lait fermenté,
ganache chocolat et sarrasin grillé
Thé vert grand cru de Shizuoka, Japon

Un vin vous a plu ?
Si nous I'avons en stock, vous pouvez repartir avec !
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