
 
 
 

 
 
 

 
Menu du midi     62 
Le Voyage Culinaire en 6 Services  89 
(Pour tous les convives) 
Accords Mets & Vins    49 

 
ENTRÉES 

 
Saint Jacques     22 
Jambon de Bayonne, choux kale, bouillon kombu choux 
rouges 

 
Breslois      19 
Fromage Normand, betteraves, prunes, crèmes d’Isigny, 
feuille de shiso 

 
PLATS 

 
Gros Yeux     37 
Kabotcha Sarada (giraumon, graine de tournesol, oignons, 
œuf), shiitake en tempura 
 

Galantine de Canard    36 
A la Rouennaise, pomme pochée, jus de canard à la pomme, 
mini fondue normande 

  
DESSERTS  

 
Menthe-Chocolat     17 
Moelleux chocolat, namelaka chocolat, sorbet menthe et 
coulis de menthe.  
 

Rhubarbe – Persil – Pain de Seigle    15 
Sorbet persil, crémeux rhubarbe, rhubarbe fraiche, pain de 
seigle en croutons 

 
 

 
Merci de nous indiquer vos allergies ! 

 
Un vin vous a plu ? 

Si nous l’avons en stock, vous pouvez repartir avec ! 
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